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mﬂ?olievka: Kelova 0,331 (1)

m Kuracie stehno,ryza,kompét (1,3,7) 140/200g
.+ 2.Zemiakové placky s acidogilnym mliekom (1,3,7) 140/200g
0 3.Specidlne menu : DUO Gordon bleu (brav€ovy,kuraci),pecené zemiaky,tatarskd (1,3,7) 170g/200
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B o lievka: Borsg 0,331 (7)

" 1. Hovadzie varené s chrenovou omackou a domacou knedlou (1,3,7) 140/200g
2. Penne s parmezdnovou omackou (1,7) 350g 6,00?
h/m Y3, Specialne menu: DUO Gordon bleu(bravéovy,kuraci), pe€ené zemiaky,tatarska (1,3,7) 170/200g 7,3
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Q Polievka: Kulajda 0,331 (1,7)
« 1. Brav¢ova rolka na $ampiénoch,ryza (7) 140/200g
m 2. Spagety CARBONARA (1,3,7) 350g
;Q% Specidlne menu: DUO Gordon bleu(bravéovy,kuraci), pe¢ené zemiaky,tatarska (1,3,7) 170/200g
wwevka: Hraskovy krém 0,331 (1,7)
 \ ‘Cigénska pecienka v Zemli ( z krkovicky) (1,3,10) 140/200g
2. Bryndzové halusky so slaninkou a acidofilnym mliekom 350g
" ecidlne menu: DUO Gordon bleu(bravcovy,kuraci),pecené zemiaky,tatarska(1,3,7) 170/200g
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Vyprazany bravcovy rezen, varené zemiaky (1,3,7) 140/200g
5.Vyprazany syr s hranolkami a tatarskou (1,3,7) 140/200g

viasské orechy, kesu, pekanové orechy,para orechy, pistacie, makadanové orechy a queenslandské orechy

] 2. Kdérovce a vyrobky z nich. 4. Ryby a vyrobky z nich.
ig 6. Sojové zrna a vyrobky z nich. 8. Orechy, ktorymi su mandle, lieskové orechy,

a vyrobky z nich, 10. Horéica a vyrobky z nej.
12. Oxid siri€¢ity a siricitany v koncentraciach vy3sich ako 10 mg/kg alebo 10 mg/l.

B | 14. M3dkkyse a vyrobky z nich.
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