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7 Polievka: Slepaci vyvar s rezancami (1,) 0,33l
MJ 1. Kuraci steak $pikovany slaninkou na jemnej horcicovej omacke ,1/2 150g/100g
» , ryza,1/2hranolky /100g
;W/ 2. Specidlne menu : Bravéova kotleta na oméacke so zeleného korenia s 300g/200g
I opekanymi zemiakmi a zeleninovou oblohou
w 3. Vyprazany bravéovy rezeni, varené zemiaky (1,3,7) 150g/200g
| 4 Nyprazany syr s varenymi zemiakmi a tatarskou omackou (1,3,7) 150g/200g
o,
ud. '
Q Polievka: Paradajkova s cestovinou a syrom 1,3,7) 0,33I
0 1. Grilovany ostiepok v slaninke s opekanymi zemiakmi a brusnicami 150/200g
“\ 2. Specidlne menu : : Bravéova kotleta na omacke so zeleného korenia s 300g/200g
\ 1\ opekanymi zemiakmi a zeleninovou oblohou
NW 3. Vyprazany bravcovy rezen, varené zemiaky (1,3,7) 150g/200g
3 4 \yprazany syr s varenymi zemiakmi a tatarskou omackou (1,3,7) 150g/200g
Polievka: So$ovicova na kyslo s parkom 1,7) 0,33l
1. Cernohorsky rezeri so zemiakovou kasou a tatarskou omackou(1,3,7) 150g/200g
2. Specialne menu : : Bravéova kotleta na oméacke so zeleného korenia s 300g/200g
opekanymi zemiakmi a zeleninovou oblohou
3. Vyprazany bravcovy rezen, varené zemiaky (1,3,7) 150g/200g
4 Vlyprazany syr s varenymi zemiakmi a tatarskou omackou (1,3,7) 150g/200g
2. Kdérovce a vyrobky z nich. 4. Ryby a vyrobky z nich.
6. Sojové zrna a vyrobky z nich. 8. Orechy, ktorymi su mandle, lieskové orechy,
viasské orechy, kesu, pekanové orechy,para orechy, pistacie, makadanové orechy a queenslandské orechy
a vyrobky z nich, 10. Horéica a vyrobky z nej.

12. Oxid siri¢ity a siri¢itany v koncentraciach vy$sich ako 10 mg/kg alebo 10 mg/I.
14. M3kkySe a vyrobky z nich.

Mgr. Radomira Toméanyova
+421 904 388 139
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: Polievka: Kulajda 0,33l (1,,7)
S

1 Hovadzie ragu na koreriovej zelenine s karlovarskou knedfou (1,3,7) 150g/200
! 2. Specidlne menu: : Bravéova kotleta na omacke so zeleného korenia s 300g/200g
! opekanymi zemiakmi a zeleninovou oblohou
h | 150g/200g
—ny 3. Vyprazany bravéovy rezef, varené zemiaky (1,3,7) 150g/200g
o y, 4 \Vyprazany syr s varenymi zemiakmi a tatarskou omackou (1,3,7

R .
\ \ Polievka: Cesnakova cira so syrom a krutOnmi (1,7) 3
\ ) 150g/200g  7,50€
‘&\ 1. Spagety CARBONARA (1,3,7)
Be \‘ 2. Specidlne menu : : Bravéova kotleta na omacke so zeleného korenia s 300g/200g/ 9,90€ %M
m \ opekanymi zemiakmi a zeleninovou oblohou ﬂ
‘ 7,506 |

Wy 150g/200g , .
N\, 3.Vyprazany bravéovy rezen, varené zemiaky 150g/200g 7,50€ ﬁ"
‘_, 4.\lyprazany syr s varenymi zemiakmi a tatarskou omackou (1,3,7) '
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2. Kdérovce a vyrobky z nich. 4. Ryby a vyrobky z nich.
6. Sojové zrna a vyrobky z nich. 8. Orechy, ktorymi su mandle, lieskové orechy,
viasské orechy, kesu, pekanové orechy,para orechy, pistacie, makadanové orechy a queenslandské orechy
a vyrobky z nich, 10. Horéica a vyrobky z nej.

12. Oxid siri€¢ity a siricitany v koncentraciach vy3sich ako 10 mg/kg alebo 10 mg/l.
14. M3kkySe a vyrobky z nich.

Mgr. Radomira Toméanyova >
+421 904 388 139 "
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